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	山楂粉（固体饮料）
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　技术要求
	3.1　原料要求
	3.1.1　山楂：应符合《中华人民共和国药典》2020年版一部的规定。
	3.1.2　生产用水：应符合GB 5749的规定。
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	3.6.3　保证不使用和添加法律、法规、国家部门规章、食品安全国家标准所规定许可之外的任何物质。
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	4.1.1　色泽、气味、滋味、组织形态、杂质：取5g左右的被测样品于洁净的白色瓷盘中（或100mL烧杯中），用肉
	4.1.2　冲调性：取约1g被测样品于50mL烧杯中，按标签上所述的使用方法冲溶稀释后，嗅其气味，尝其滋味，静置

	4.2　理化指标
	4.2.1　水分：按GB 5009.3中规定的方法测定。
	4.2.2　总黄酮：按《中华人民共和国药典》2020年版一部沙棘项规定的方法进行测定，样品的称样量可根据产品含量
	4.2.3　展青霉素：按GB 5009.185中规定的方法测定。
	4.2.4　铅：按GB 5009.12中规定的方法测定。

	4.3　微生物限量
	4.3.1　样品的采样及处理：按GB 4789.1和GB/T 4789.21执行。
	4.3.2　沙门氏菌：按GB 4789.4规定的方法测定。
	4.3.3　金黄色葡萄球菌：按GB 4789.10中的第二法测定。
	4.3.4　菌落总数：按GB 4789.2中规定的方法测定。
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	5　检验规则
	5.1　组批和抽样
	5.2　出厂检验
	5.2.1　每批产品应经公司质检部门检验合格，并提供出厂检验合格证或者其他合格证明文件方可出厂。
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	5.3　型式检验
	5.3.1　型式检验为本标准3.2~3.5的全部项目。
	5.3.2　一般情况下，每年需对产品进行一次型式检验。发生下列情况之一时，应进行型式检验：

	5.4　判定规则
	5.4.1　检验结果全部项目符合本标准规定时，判该批产品为合格品。
	5.4.2　理化指标如有不合格项目，应从该批产品中加倍抽取样品复检，若复检结果仍有一项指标不合格，则判定该批产品
	5.4.3　微生物限量指标有一项不合格，则判该批产品不合格，且不得复检。


	6　标签、包装、运输和贮存
	6.1　标签标识
	6.1.1　标签标识：应符合GB 7718和GB 28050的规定，且应标明产品的冲调或冲泡方法。
	6.1.2　外包装标识：应符合GB/T 191的规定。

	6.2　包装
	6.2.1　包装材料应清洁、干燥、无毒、无异味、符合GB 4806.1及相应食品安全国家标准的要求。产品内包装用
	6.2.2　销售包装应完整、严密、无破损。

	6.3　运输
	6.4　贮存



