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	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　技术要求
	3.1　原辅料要求
	3.1.1　桑叶：应符合《中华人民共和国药典》2015年版一部的规定。
	3.1.2　生产用水：应符合GB 5749的规定。

	3.2　感官要求
	3.3　理化指标
	3.4　微生物限量
	3.5　净含量
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	3.6.1　原料及食品添加剂均符合国家法律、法规及有关规定。
	3.6.2　食品添加剂的品种和使用量应符合GB 2760的规定。
	3.6.3　保证不使用和添加法律、法规、国家部门规章、食品安全国家标准所规定许可之外的任何物质。

	3.7　污染物限量及农药残留限量
	3.7.1　污染物限量应符合GB 2762的规定。
	3.7.2　农药残留限量应符合GB 2763的规定。

	3.8　生产加工过程

	4　检验方法
	4.1　感官要求
	4.1.1　色泽、气味、滋味、组织形态、杂质：取5g左右的被测样品于洁净的白色瓷盘中（或100mL烧杯中），用肉
	4.1.2　冲调性：取约1g被测样品于50mL烧杯中，按标签上所述的使用方法冲溶稀释后，嗅其气味，尝其滋味，静置

	4.2　理化指标
	4.2.1　水分：按GB 5009.3执行。
	4.2.2　粗多糖：按《保健食品功效成分检测方法》2002年版（王光亚主编）中粗多糖的测定方法执行。
	4.2.3　总黄酮：按附录A执行。
	4.2.4　铅：按GB 5009.12执行。

	4.3　微生物限量
	4.3.1　样品的采样及处理：按GB 4789.1和GB/T 4789.21执行。
	4.3.2　沙门氏菌：按GB 4789.4执行。
	4.3.3　金黄色葡萄球菌：按GB 4789.10执行。
	4.3.4　菌落总数：按GB 4789.2执行。
	4.3.5　大肠菌群：按GB 4789.3执行。
	4.3.6　霉菌：按GB 4789.15执行。

	4.4　净含量：按JJF 1070执行。

	5　检验规则
	5.1　组批和抽样
	5.2　出厂检验
	5.2.1　每批产品应经公司质检部门检验合格，并提供出厂检验合格证或者其他合格证明文件方可出厂。
	5.2.2　出厂检验项目为感官要求、水分、菌落总数、大肠菌群和净含量。

	5.3　型式检验
	5.3.1　型式检验为本标准3.2~3.5的全部项目。
	5.3.2　一般情况下，每年需对产品进行一次型式检验。发生下列情况之一时，应进行型式检验：

	5.4　判定规则
	5.4.1　检验结果全部项目符合本标准规定时，判该批产品为合格品。
	5.4.2　检验项目有不合格项目，可以从该批产品中加倍抽取样品复检，若复检结果仍有一项指标不合格，则判定该批产品


	6　标签、包装、运输和贮存
	6.1　标签标识
	6.1.1　标签标识：应符合GB 7718和GB 28050的规定。
	6.1.2　外包装标识：应符合GB/T 191的规定。

	6.2　包装
	6.2.1　包装材料应清洁、干燥、无毒、无异味、符合GB 4806.1及相应食品安全国家标准的要求。产品内包装用
	6.2.2　销售包装应完整、严密、无破损。

	6.3　运输
	6.4　贮存


	附　录　A（规范性附录）总黄酮的含量测定
	A.1　仪器与用具
	A.1.1　紫外-可见分光光度仪。
	A.1.2　超声波清洗仪。
	A.1.3　分析天平：感量0.00001g。
	A.2　试剂和溶液
	A.2.1　60%乙醇，5%亚硝酸钠溶液，10%硝酸铝溶液，1mol/L氢氧化钠溶液。
	A.2.2　芦丁对照品。
	A.3　操作程序
	A.3.1　标准品溶液制备：精密称取芦丁对照品10mg，置50mL量瓶中，加60%乙醇超声充分溶解，并稀释至刻度
	A.3.2　供试品溶液制备：精密称取样品100mg，置50mL量瓶中，加60%乙醇适量，超声波振荡30min，冷
	A.3.3　工作曲线绘制：精密吸取对照品溶液1mL、2mL、3mL、4mL、5mL、6mL，分别置25mL量瓶中
	A.3.4　试样的测定：精密吸取供试品溶液2mL，置25mL量瓶中，照标准曲线绘制项下的方法，（自加60%乙醇至
	A.4　结果计算


